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 Works 4 (Sweets School)

2014 年２月～現在
　株式会社オークハウスの運営するシェアハウス内にて、不定期に開催中。
シェアハウス内はもちろん、外部からの参加も歓迎。

■ 毎回参加の常連も！
■ 早速家で作ってみます！と、すぐに実践してくれる生徒さん多数
■ 親子で参加できるレッスンも開催！
■ 男性の参加者が約半数
■ 外国人の参加者が約３割で国際色豊か

パティシエールゆっきーのスィーツレッスン

  2015.06   全国の地方新聞 13 紙以上 に ソーシャルレジデンス相模原で開催したロールケーキ
   レッスンの様子が掲載。

Media
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2014 年 7 月 22 日～ 23 日 (2 日間 )

 脂肪燃焼効果のあるラズベリーや、抗酸化作用の高いクルミなど、美
容にいい素材を使ったパフェを手作り。パフェに使うグラノーラも自
作します。
  雑誌「OZmall」の特集する「東京体験イベント」の一環。
株式会社オークハウスの運営する女性専用シェアハウス「フローラ
ガーデン麻布」の PR 企画。

■ 定員 28 名に対し 200 名を超える応募！

OZmall 東京体験イベント「”美容スイーツ”グラノーラ・パフェ手作り教室」

Super Sweets School
2010 年～ 2012 年
 モンサンクレール辻口博啓シェフのアシスタントとして、お菓子教室　「SUPER 
SWEETS SCHOOL」立ち上げに参加。
 プロジェクトメンバー 3 名のうちの 1 人として、リアル校一校目である「自由が
丘校」のカリキュラム内容策定、運営事務作業一般、レッスン講師等を担当。

ラディソンホテル成田　スイーツレッスン

2008 年～ 2010 年
 2007 年 9 月よりペイストリーチーフを務めていた「ラディソンホテル成田」主
催のスイーツレッスン。季節に合わせた各種のレッスンを開催。講師を担当。

…その他多数。

2014 年 6 月～ 現在
 テーブルコーディネーター光田愛とのコラボレッスン

「和栗のモンブラン」や「抹茶のスイーツ」、「ほうじ茶のスイーツ」
など、和をテーマにしたスイーツと、テーブルコーディネートレッ
スンのコラボ企画

■ お子様連れの受講も歓迎！

和美さ美 Modern Sweets
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「生まれて初めて、自分の手でケーキが作れて感激です！」

「初心者なのに、ひとつずつ丁寧に教えてもらえたので、楽しくできました」

「普段自分では作らないからこそ、皆さんと一緒にできて嬉しい」

「すっごく楽しかった〜また絶対参加したい」

「お店みたいなスイーツが自分で作れるなんて！！美味しさに感動でした」

「有希乃先生のレッスンは、毎回丁寧！！
 初心者でもついていけるスピードで進めてくださり、ひとつひとつ、パティシエールな
らではの分かりやすい説明をしてくれる点が、他にはないところだと思います。
お菓子作りが初めての人でも、みんなが楽しめると思います。 」

「自分で作ったケーキを初めて食べたとき、自作とは思えないくらい美味しくて感動しま
した！！」

「毎回友達にも食べてもらっているのですが、『お店のケーキみたい！』と喜んでもらえ
るのが本当に嬉しいです。 」

「最初はゴムベラの使い方も分からなかったり、生クリームの絞り袋も上手く使いこなす
ことができませんでした。
有希乃先生のレッスンに通い始めて一年、不器用な私でも、少しずつできることが増え
たように感じます。 
それはきっと、できることが増えるたびに、一緒に喜んでくださる先生のおかげです。
これからも通い続けて、『お菓子なら何でも作れる人』になりたいです。」

Voices
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 Original Menu

「王子のクイニーアマン」＠テミルプロジェクト

2014 年 2 月～現在
スイーツで障がい者の「働きがい」を作る
” テミルプロジェクト ” の新事業

「王子のクイニーアマン」立ち上げを担当。
メニュー開発から制作、指導等に幅広く担当。

カフェメニュー開発 @hanahaco
2015 年 8 月
千葉県木更津市のナチュラルカフェ ”hanahaco”

にて新規カフェメニューの開発および技術指導を担当。

menu
　＊おからと豆乳のハニーチーズケーキ
　＊黒糖と豆乳のムース
　＊季節の玄米パフェ　　など

カフェメニュー開発＠ STOCK YARD 岐阜店
2013 年 12 月

「デリカテッセン定食」がテーマの飲食店

"STOCK YARD 岐阜店 " のメニュー開発と
技術指導に携わる。

17



1818

公式サイト
http://happy-ss.jp/

公式 Blog
http://ameblo.jp/patissiere-yukino/

公式 Facebook 
https://www.facebook.com/happyss.jp/

お問い合わせ先ɹ
Email info@happy-ss.jp

代表　飯盛　有希乃
Telɿ044-572-6013

Email : yukino.iimori@happy-ss.jp

happy sweets studio
二子玉川スタジオ

〒 213-0003　　　　　
神奈川県川崎市高津区瀬田 9-16 GMN21 104 号室

Contacts
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